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CASTELLCIUTAT	
  
	
  
Sabíeu	
  que...	
  
	
  

Ø ...	
   gràcies	
   a	
   la	
   seva	
   posició	
   estratègica	
   va	
   ser	
   un	
   important	
   enclavament	
   fronterer	
  
durant	
  la	
  Guerra	
  de	
  Successió?	
  
El	
  castell	
  va	
  protegir	
  un	
  dels	
  passos	
  d’entrada	
  a	
  Catalunya	
  des	
  del	
  nord,	
  evitant	
  l’accés	
  
de	
  les	
  tropes	
  franceses	
  aliades	
  del	
  bàndol	
  borbònic	
  i	
  mantenint	
  les	
  defenses	
  catalanes	
  
al	
  Pirineu.	
  

	
  
	
  

Ø ...	
  la	
  fortalesa	
  que	
  havia	
  de	
  mantenir	
  lluny	
  els	
  francesos	
  va	
  ser	
  construïda	
  seguint	
  les	
  
tècniques	
  militars,	
  precisament,	
  d’un	
  enginyer	
  francès?	
  
Per	
   construir-­‐la	
   es	
   van	
   imitar	
   les	
   edificacions	
   del	
   francès	
   Sébastien	
   de	
   Vauban,	
   un	
  
esplèndid	
   enginyer	
   militar	
   que	
   va	
   crear	
   un	
   sistema	
   que	
   encara	
   avui	
   conegut	
   en	
   la	
  
història	
  de	
  la	
  fortificació	
  amb	
  el	
  nom	
  de	
  “sistema	
  de	
  Vauban”.	
  

	
  
	
  

Ø ...	
  el	
  cap	
  del	
  cap	
  de	
  la	
  defensa	
  de	
  Castellciutat	
  va	
  acabar	
  penjat	
  d’una	
  gàbia?	
  
L’any	
   1715,	
   un	
   cop	
   acabada	
   la	
   guerra,	
   Josep	
  Moragues	
   va	
   ser	
   executat	
   a	
   Barcelona	
  
amb	
  els	
  honors	
  més	
  horribles:	
  van	
  penjar	
  el	
  seu	
  cap	
  dins	
  una	
  gàbia	
  i	
  el	
  van	
  mantenir	
  a	
  
la	
  vista	
  pública	
  durant	
  més	
  de	
  dotze	
  anys.	
  

	
  
	
  

Ø ...	
  Castellciutat	
  no	
  va	
  pertànyer	
  a	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  fins	
  ben	
  entrat	
  el	
  segle	
  XX?	
  
Aquesta	
   vila	
   va	
   ser	
   integrada	
   dins	
   el	
  municipi	
   de	
   La	
   Seu	
   l’any	
   1975,	
   esdevenint	
   així	
  
també,	
  capital	
  de	
  l’Alt	
  Urgell.	
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LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  Ruta	
  1714	
  

	
  
	
  
	
  
Context	
  1714	
  
	
  
La	
   seva	
   situació	
  geogràfica	
  a	
  prop	
  de	
   la	
   frontera	
  el	
   convertia	
   en	
  un	
  enclavament	
  
molt	
   desitjat	
   tant	
   per	
   França	
   com	
   per	
   la	
   Monarquia	
   hispànica.	
   La	
   vila	
   de	
  
Castellciutat	
   forma	
   part	
   de	
   la	
   Seu	
   d’Urgell	
   des	
   del	
   1975.	
   Durant	
   la	
   Guerra	
   de	
  
Successió	
   es	
   va	
   mantenir	
   fidel	
   a	
   l’arxiduc	
   Carles;	
   sobretot,	
   gràcies	
   a	
   la	
   defensa	
  
aferrissada	
  que	
  en	
  va	
   fer	
  el	
  general	
  Moragues,	
  governador	
  militar	
  de	
   la	
   fortalesa	
  
entre	
  el	
  1707	
  i	
  el	
  1713,	
  any	
  de	
  la	
  seva	
  capitulació.	
  
	
  
El	
   lloc	
   que	
   ocupa	
   actualment	
   la	
   fortalesa	
   de	
   Castellciutat,	
   construcció	
   del	
   segle	
  
XVII,	
  va	
  ser	
  el	
  mateix	
  que	
  van	
  triar	
  el	
  comtes	
  i,	
  després,	
  els	
  vescomtes	
  d’Urgell	
  per	
  
aixecar	
  el	
  seu	
  castell.	
  Un	
  cop	
  les	
  tropes	
  borbòniques	
  se	
  la	
  van	
  fer	
  seva,	
  hi	
  aixecaren	
  
la	
  Ciutadella	
  i	
  la	
  Torre	
  de	
  Solsona.	
  A	
  mitjan	
  segle	
  XVIII	
  en	
  referen	
  també	
  els	
  cincs	
  
baluards,	
   seguint	
   sempre	
  els	
  models	
   encetats	
  per	
  Sébastien	
  de	
  Vauban,	
   enginyer	
  
militar	
   francès	
   creador	
   de	
   dues	
   forticacions	
   a	
   Catalunya:	
   la	
   de	
  Montlluís	
   i	
   la	
   de	
  
Vilafranca	
  de	
  Conflent.	
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Què	
  visitar	
  
	
  
Torre	
  Solsona	
  
La	
  Torre	
  de	
  Solsona	
  destaca	
  per	
   la	
  seva	
  solitud,	
  aïllada	
  del	
  castell	
  de	
  Ciutat	
  en	
   la	
  
seva	
  posició	
  avançada	
  com	
  a	
  torre	
  de	
  defensa.	
  Està	
  construïda	
  sobre	
  un	
  turó	
  entre	
  
Castellciutat	
   i	
   la	
  Seu	
  d’Urgell	
   i	
   la	
  seva	
  situació	
  alçada	
  sobre	
  el	
   territori	
  va	
   fer	
  que	
  
durant	
   anys	
   fos	
   un	
   punt	
   estratègic	
   important	
   per	
   a	
   la	
   ciutat,	
   exercint	
   un	
   paper	
  
destacat	
  en	
  la	
  defensa	
  de	
  La	
  Seu	
  durant	
  la	
  Guerra	
  de	
  Successió.	
  
Es	
   tracta	
   d’una	
   torre	
   més	
   ampla	
   que	
   alta,	
   de	
   forma	
   rectangular	
   i	
   abovedada	
  
interiorment.	
   Actualment	
   es	
   troba	
   en	
   ruïnes	
   tot	
   i	
   que	
   l’espai	
   està	
   arreglat	
   per	
  
l’Escola	
   Taller	
   de	
   la	
   Seu	
   d’Urgell	
   i	
   la	
   presideix	
   de	
   forma	
  permanent	
   una	
   senyera	
  
que	
  es	
  renovada	
  cada	
  11	
  de	
  setembre.	
  
Està	
  catalogada	
  com	
  a	
  Bé	
  Cultural	
  d’Interès	
  Nacional.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  fer55	
  

	
  
El	
  Castell	
  de	
  Ciutat	
  i	
  Ciutadella	
  
Es	
  tracta	
  d’una	
  antiga	
  fortalesa	
  situada	
  dalt	
  d’un	
  turó	
  a	
  770	
  metres	
  d’altitud,	
  en	
  el	
  
puig	
  d’Urgell	
   i	
  dins	
   la	
  vall	
  de	
   l’Urgellet.	
  Tot	
   i	
  que	
   ja	
  era	
  esmentat	
  el	
  1064,	
  va	
  ser	
  
bastit	
   com	
   a	
   ciutadella	
   principis	
   del	
   segle	
   XVIII,	
   just	
   al	
   lloc	
   on	
   hi	
   havia	
   hagut	
   la	
  
Torre	
   Blanca,	
   una	
   de	
   les	
   cinc	
   torres	
   del	
   castell.	
   Segon	
   se	
   sap,	
   estava	
   edificat	
   a	
  
quatre	
  caires,	
  totalment	
  llis	
  i	
  sense	
  cap	
  torre	
  que	
  sobresortís.	
  En	
  el	
  seu	
  interior,	
  hi	
  
havia	
  hagut	
  una	
  capella	
  dedicada	
  a	
  Sant	
  Jordi.	
  
Durant	
  la	
  Guerra	
  de	
  Successió,	
  i	
  sota	
  les	
  ordres	
  del	
  general	
  Moragues,	
  va	
  ser	
  peça	
  
clau	
  per	
  barrar	
  el	
  pas	
  dels	
  exèrcits	
  francesos	
  cap	
  a	
  l’interior	
  de	
  Catalunya	
  i	
  una	
  de	
  
les	
  defenses	
  austriacistes	
  a	
  la	
  zona	
  fronterera	
  pirinenca	
  fins	
  la	
  seva	
  rendició,	
  el	
  28	
  
de	
  setembre	
  de	
  1713.	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Vinals	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Jalturgell	
  

Tot	
  i	
  que	
  va	
  ser	
  refet	
  el	
  1751	
  i	
  en	
  època	
  carlina,	
  va	
  estar	
  abandonat	
  durant	
  anys,	
  
fins	
  que	
  el	
  1970	
  el	
  va	
  adquirir	
  la	
  família	
  Tàpies	
  per	
  a	
  restaurar-­‐ne	
  la	
  part	
  històrica	
  i	
  
convertir-­‐lo	
  en	
  un	
  complex	
  turístic.	
  Actualment,	
  als	
  peus	
  del	
  castell	
  hi	
  ha	
  un	
  hotel.	
  
Des	
  del	
  turó	
  es	
  divisa	
  tant	
  el	
  poble	
  com	
  tota	
  la	
  plana	
  de	
  la	
  Seu.	
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Església	
  de	
  Sant	
  Esteve	
  del	
  Pont	
  
Sant	
  Esteve	
  del	
  Pont	
  és	
  una	
  església	
  d’estil	
  romànic	
  de	
  la	
  qual	
  es	
  conserva	
  l'absis	
  
semicircular	
  amb	
  volta	
  de	
  canó.	
  Es	
  troba	
  situada	
  molt	
  a	
  prop	
  del	
  riu	
  Valira,	
  indret	
  
per	
  on	
  passava	
  l'antic	
  camí	
  medieval	
  que	
  baixava	
  de	
  la	
  Cerdanya.	
  
L’any	
  1991	
  es	
  va	
  plantejar	
  la	
  consolidació	
  de	
  totes	
  les	
  estructures	
  per	
  tal	
  d'evitar	
  el	
  
seu	
  enrunament	
  definitiu.	
  
Des	
  d’aquí,	
  les	
  vistes	
  al	
  Cadí	
  són	
  fantàstiques.	
  
	
  

	
  
	
  CRPU	
  Mascançà	
  

	
  
HORARIS	
  
El	
  recinte	
  fortificat	
  de	
  Castellciutat	
  és	
  un	
  espai	
  privat,	
  però	
  els	
  contorns	
  del	
  Castell,	
  
la	
  Torre	
  Solsona	
  I	
  l’Església	
  de	
  Sant	
  Esteve,	
  es	
  poden	
  visitar	
  sempre	
  que	
  es	
  vulgui,	
  
sense	
  tenir	
  horari	
  de	
  visita.	
  	
  
En	
  cas	
  de	
  voler	
  visitar	
  el	
  Castell	
  per	
  dins,	
  cal	
  posar-­‐se	
  en	
  contacte	
  amb	
  la	
  recepció	
  
de	
  l’hotel.	
  
	
  
VISITES	
  GUIADES	
  
És	
  possible	
  que	
  l’Espai	
  Armengol	
  organitzi	
  visites	
  guiades	
  a	
  la	
  Torre	
  Solsona.	
  
	
  
CONTACTE	
  
Hotel	
  de	
  Castellciutat	
  
Ctra.	
  N260,	
  Km.	
  229	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
  
Tel.	
  973	
  35	
  00	
  00	
  
Mail:	
  elcastell@relaischateaux.com	
  
	
  
	
  

Activitat:	
  	
  1714	
  /	
  Cultural	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
Com	
  arribar	
  
	
  
EN	
  COTXE	
  
	
  
Des	
  de	
  Barcelona	
  
	
  

13. Autopista	
   C-­‐58	
   (Terrassa-­‐Manresa),	
   continuar	
   per	
   la	
   C-­‐16	
   i	
   girar	
   lleugerament	
   a	
   la	
  
dreta	
  en	
  direcció	
  Bellver	
  de	
  Cerdanya	
  /	
  La	
  Seu	
  d’Urgell.	
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Des	
  de	
  Lleida	
  
	
  

8. C-­‐12,	
   C-­‐26	
   en	
   direcció	
   Balaguer/Tàrrega/Campllong/Àger,	
   C-­‐14	
   i	
   agafar	
   la	
   primera	
  
sortida	
  en	
  direcció	
  N-­‐260	
  

  	
  
Des	
  de	
  Girona	
  
	
  

11. E-­‐15/AP-­‐7	
   	
  en	
  direcció	
  Barcelona,	
  agafar	
  la	
  sortida	
  8	
  en	
  direcció	
  C-­‐25	
  Vic	
   i	
  seguir	
  fins	
  
agafar	
  la	
  sortida	
  170	
  cap	
  a	
  la	
  C-­‐651,	
  en	
  direcció	
  Prats	
  de	
  L.	
  /	
  St.	
  Bertomeu	
  del	
  Grau	
  /	
  
Olost.	
   Continuar	
   per	
   la	
   C-­‐16	
   i	
   girar	
   lleugerament	
   a	
   la	
   dreta	
   en	
   direcció	
   Bellver	
   de	
  
Cerdanya	
  /	
  La	
  Seu	
  d’Urgell.	
  

	
  
Des	
  de	
  Tarragona	
  
	
  

9. C-­‐14	
   en	
   direcció	
   Reus/Montblanc/Aeroport,	
   E-­‐90/AP-­‐2	
   en	
   direcció	
   Montblanc/C-­‐
14/Tàrrega/Andorra	
  	
  i	
  agafar	
  la	
  primera	
  sortida	
  en	
  direcció	
  N-­‐260.	
  

	
  
	
  

MAPA	
  DE	
  GOOGLE	
  
	
  
	
  
TRANSPORTS	
  PÚBLICS	
  
	
  
AUTOBÚS	
  
Alsina	
  Graells	
  (www.alsa.es/ca/)	
  
Hispano	
  Igualadina	
  (www.igualadina.com)	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Sabíeu	
  que...	
  
	
  

Ø ...	
  Pau	
  Claris	
  va	
  ser	
  canonge	
  de	
  la	
  Catedral	
  de	
  La	
  Seu?	
  
Pau	
   Claris	
   va	
   ser	
   canonge	
   de	
   la	
   Seu	
   l’any	
   1612,	
   bastant	
   abans	
   de	
   ser	
  
president	
  de	
  la	
  Generalitat	
  durant	
  la	
  Guerra	
  dels	
  Segadors.	
  

	
  
	
  

Ø ...	
  al	
  Museu	
  Diocesà	
  hi	
  ha	
  una	
  obra	
  cabdal	
  de	
  l’orfebreria	
  catalana	
  barroca?	
  
El	
   Museu	
   Diocesà,	
   a	
   més	
   de	
   conservar	
   una	
   de	
   les	
   còpies	
   del	
   segle	
   X	
   del	
  
Beatus	
  de	
  Lièbana,	
  té	
  entre	
  les	
  seves	
  joies	
  l’urna	
  de	
  plata	
  de	
  Sant	
  Ermengol,	
  
peça	
   barroca	
   de	
   gran	
   rellevància	
   feta	
   el	
   segle	
   XVIII	
   per	
   l’argenter	
   Pere	
  
Lleopart.	
  

	
  
	
  

Ø ...	
  Joan	
  Maragall	
  escrigué	
  el	
  seu	
  poema	
  “A	
  muntanya”	
  inspirant-­‐se	
  en	
  Puigcerdà?	
  
El	
  poeta	
  Joan	
  Maragall,	
  que	
  estiuejava	
  a	
  Puigcerdà,	
  descriu	
  en	
  aquest	
  poema	
  
una	
  tempesta	
  de	
  muntanya	
  que	
  es	
  desferma	
  davant	
  la	
  mirada	
  de	
  la	
  gent	
  de	
  
la	
  vila.	
  Es	
  diu	
  que	
  el	
  “balcó	
  gran	
  de	
   la	
  muralla”,	
  anomenat	
  en	
  el	
  poema,	
  és	
  
l’actual	
  mirador	
  de	
  la	
  plaça	
  de	
  l’Ajuntament.	
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Ø ...	
  el	
  nom	
  de	
  Puigcerdà	
  no	
  ve	
  de	
  la	
  unió	
  dels	
  Puig	
  i	
  dels	
  Cerdà?	
  

Puigcerdà	
   antigament	
   s’anomenava	
   Podiocerdano	
   o	
   Podiumceretani,	
   que	
  
vol	
  dir	
  “el	
  puig	
  dels	
  cerdans”,	
  tot	
  i	
  que	
  la	
  llegenda	
  que	
  relaciona	
  el	
  nom	
  amb	
  
el	
   maridatge	
   de	
   dos	
   llinatges	
   locals,	
   els	
   Puig	
   i	
   els	
   Cerdà,	
   és	
   una	
   bonica	
  
versió.	
  

	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Vilarrubla	
  

	
  
	
  
	
  
Context	
  1714	
  
	
  
La	
  història	
  de	
  Castellciutat	
  va	
  lligada	
  a	
  un	
  dels	
  protagonistes	
  més	
  significatius	
  de	
  la	
  
Guerra	
  de	
  Successió:	
  Josep	
  Moragues.	
  Va	
  ser	
  governador	
  militar	
  de	
  la	
  vila	
  entre	
  el	
  
1707	
  i	
  el	
  1713,	
  any	
  de	
  la	
  seva	
  capitulació.	
  Des	
  d’aquest	
  punt	
  estratègic	
  de	
  l’alta	
  vall	
  
del	
   Segre	
  miraria	
   d’evitar	
   la	
   pèrdua	
   de	
   Puigcerdà	
   i	
   Bellver	
   (ambdues,	
   però,	
   van	
  
acabar	
   en	
  mans	
   filipistes	
   el	
   1707).	
  D’altra	
  banda,	
   entre	
   els	
   anys	
  1712	
   i	
   1713	
   les	
  
incursions	
  de	
   les	
   tropes	
  borbòniques	
  pels	
  voltants	
  de	
  Castellciutat	
  eren	
  cada	
  cop	
  
més	
  freqüents,	
  dificultant	
  l’arribada	
  d’aliments	
  i	
  municions	
  a	
  la	
  fortalesa.	
  A	
  tota	
  la	
  
zona	
  de	
  la	
  Seu	
  d’Urgell	
  s’hi	
  respirava	
  un	
  fort	
  sentiment	
  antifrancès,	
  producte	
  de	
  les	
  
successives	
  ocupacions	
  del	
  seus	
  exèrcits	
  a	
  finals	
  del	
  segle	
  XVII.	
  
	
  
Amb	
   la	
   capitulació	
   de	
   Castellciutat	
   el	
   28	
   de	
   setembre	
   de	
   1713	
   començava	
   el	
  
compte	
  enrera	
  de	
  la	
  Guerra	
  de	
  Successió	
  en	
  terres	
  catalanes.	
  El	
  general	
  Feliciano	
  
Bracamonte	
   ocupava	
   aquesta	
   localitat	
   un	
   mes	
   després	
   de	
   prendre	
   Vic.	
   Només	
  
Cardona	
   i	
   Barcelona	
   restaven	
   en	
   mans	
   austriacistes.	
   Josep	
   Moragues	
   intentaria	
  
recuperar	
   Castellciutat	
   el	
  mes	
   de	
   febrer	
   de	
   1714.	
  A	
   conseqüència	
   d’aqueta	
   acció	
  
seria	
   empresonat	
   a	
   la	
   ciutat	
   de	
   Balaguer.	
   Finalment,	
   fou	
   	
   alliberat	
   i	
   optà	
   per	
  
refugiar-­‐se	
   a	
   Cardona	
   amb	
   la	
   seva	
   família.	
   Felip	
   V	
   ordenaria	
   la	
   seva	
   execució	
   a	
  
Barcelona	
  el	
  1715,	
  després	
  de	
  ser	
  capturat	
  quan	
  intentava	
  fugir	
  a	
  Mallorca.	
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LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Què	
  visitar	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
ESPAI	
  ERMENGOL	
   	
   	
   	
  
	
  
L’espai	
  Ermengol,	
  situat	
  al	
  centre	
  històric,	
  acull	
  el	
  Museu	
  de	
  la	
  ciutat	
  i	
  l’oficina	
  de	
  
turisme	
   en	
   el	
   mateix	
   edifici.	
   Amb	
   una	
   col·lecció	
   municipal	
   i	
   un	
   equipament	
  
preparat	
  per	
  a	
  promoció	
  i	
  la	
  difusió	
  de	
  la	
  cultura	
  i	
  el	
  turisme	
  de	
  l’Alt	
  Urgell,	
  l’Espai	
  
Armengol	
  és	
  un	
  bon	
  punt	
  d’inici	
  per	
  descobrir	
  La	
  Seu	
  i	
  els	
  seu	
  voltants.	
  
	
  
El	
   museu	
   està	
   estructurat	
   en	
   tres	
   exposicions,	
   dues	
   de	
   permanents	
   i	
   una	
   de	
  
temporal.	
  
	
  
Exposició	
  permanent:	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Col·lecció	
  municipal	
  que	
  presenta	
  un	
  recorregut	
  a	
  través	
  de	
  la	
  història	
  i	
  l’art	
  de	
  la	
  
Seu	
  d’Urgell:	
  des	
  de	
   l’edat	
  dels	
  metalls	
   i	
  els	
  orígens	
  mitològics	
  de	
   la	
  ciutat,	
   fins	
  a	
  
l'esplendor	
  medieval	
  i	
  la	
  societat	
  actual.	
  
L'exposició	
  es	
  complementa	
  amb	
  il·lustracions	
  i	
  fotografies,	
  així	
  com	
  amb	
  elements	
  
interactius,	
  llibres	
  de	
  consulta	
  i	
  un	
  audiovisual.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Espai	
  Ermengol	
  

	
  
Exposició	
  permanent:	
  El	
  formatge	
  
Recorregut	
  monogràfic	
  sobre	
  l’elaboració	
  del	
  formatge	
  en	
  general	
  i	
  dels	
  formatges	
  
urgellencs	
   en	
   particular.	
   Es	
   destaca	
   la	
   importància	
   d’aquest	
   producte	
   dins	
   la	
  
cultura	
   i	
   l’economia	
   de	
   la	
   comarca,	
   explicant	
   la	
   producció	
   artesanal	
   i	
   industrial.	
  
L'exposició	
   es	
   complementa	
   amb	
   un	
   recull	
   de	
   fotografies	
   històriques,	
  
reproduccions	
  escultòriques	
  i	
  un	
  interactiu	
  sobre	
  el	
  tast	
  del	
  formatge.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Espai	
  Ermengol	
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Exposició	
  temporal:	
  Guerra	
  de	
  Successió	
  i	
  Josep	
  Moragues	
  
Cal	
   destacar	
   la	
   producció	
   d'una	
   exposició	
   sobre	
   la	
   Guerra	
   de	
   Successió	
   a	
   la	
   Seu,	
  
amb	
   el	
   suport	
   del	
   Museu	
   d'Història	
   de	
   Catalunya,	
   que	
   s'instal·larà	
   a	
   la	
   tercera	
  
planta	
  de	
  l'Espai	
  Ermengol-­‐Museu	
  de	
  la	
  Ciutat.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Wikimedia	
  Commmons	
  

	
  
Horaris	
  
DE	
  DILLUNS	
  A	
  DIVENDRES:	
  de	
  10	
  a	
  14h	
  i	
  de	
  16	
  a	
  19h	
  
DISSABTES:	
  	
  de	
  10	
  a	
  14h	
  i	
  de	
  16	
  a	
  19h	
  
DIUMENGES	
  I	
  FESTIUS:	
  de	
  10	
  a	
  14h	
  
	
  
Preus	
  
Entrada	
  general:	
  3	
  €	
  
Entrada	
  per	
  grups:	
  2	
  €	
  
	
  	
  	
  	
  
Visites	
  guiades	
  
Es	
   fan	
   visites	
   guiades	
   per	
   a	
   grups	
   (a	
   partir	
   de	
   10	
   persones),	
   prèvia	
   reserva.	
   El	
  
servei	
  va	
  inclòs	
  en	
  el	
  preu	
  de	
  l’entrada.	
  
En	
  la	
  visita	
  a	
  l’exposició	
  del	
  formatge,	
  s’obsequia	
  als	
  assistents	
  amb	
  un	
  tast.	
  
	
  
Contacte	
  
Carrer	
  Major,	
  8	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
  
Tel.	
  973	
  353	
  057	
  
	
  
Serveis	
  
	
  

	
  	
   	
  	
   	
  

Activitat:	
  	
  1714	
  /	
  Cultural	
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LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
	
  
Què	
  visitar	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
CONJUNT	
  CATEDRALICI	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
La	
   catedral	
   de	
   Santa	
   Maria	
   forma	
   un	
   conjunt	
   harmònic	
   amb	
   el	
   seu	
   claustre,	
  
l’església	
   annexa	
   de	
   Sant	
   Miquel	
   i	
   el	
   Museu	
   Diocesà,	
   el	
   qual	
   es	
   visita	
   de	
   forma	
  
conjunta.	
  
	
  
Catedral	
  de	
  Santa	
  Maria	
  
És	
  l'única	
  catedral	
  romànica	
  conservada	
  a	
  Catalunya	
  i	
  l’edifici	
  més	
  emblemàtic	
  de	
  
la	
  ciutat.	
  Va	
  ser	
  construïda	
  el	
  segle	
  XII	
  i	
  el	
  seu	
  aspecte	
  solemne	
  i	
  massís	
  encara	
  es	
  
conserva	
   íntegre.	
   Se	
   sap	
   que	
   un	
   dels	
   seus	
   arquitectes	
   va	
   ser	
   Ramon	
   Llambard,	
  
possiblement	
   d'origen	
   italià.	
   Això	
   explicaria	
   la	
   influència	
   de	
   l'art	
   romànic	
   d'estil	
  
llombard	
   i	
   l’ornamentació	
   italianitzada	
   de	
   la	
   façana	
   i	
   la	
   galeria	
   oberta	
   de	
   la	
  
capçalera.	
  Està	
  formada	
  per	
  tres	
  naus,	
  un	
  ampli	
  creuer	
  extraordinàriament	
  llarg	
  i	
  
cinc	
   absis.	
   Exteriorment,	
   destaquen	
   les	
   dues	
   torres	
   de	
   grans	
   proporcions	
   que	
  
emmarquen	
  la	
  façana	
  als	
  extrems	
  del	
  creuer.	
  
A	
  l’interior	
  hi	
  ha	
  el	
  retaule	
  de	
  Sant	
  Ermengol	
  que	
  data	
  del	
  segle	
  XVIII,	
  on	
  s’explica	
  
la	
  vida	
  del	
  sant	
  en	
  sis	
  peces.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Vicenç	
  Riullop	
  

	
  
Claustre	
  
El	
  claustre,	
  adossat	
  a	
  la	
  façana	
  sud,	
   	
  conserva	
  tres	
  de	
  les	
  quatre	
  galeries	
  originals	
  
del	
  l’època	
  romànica,	
  ja	
  que	
  l’any	
  1603	
  es	
  va	
  enderrocar	
  la	
  galeria	
  oriental.	
  Consta	
  
de	
   cinquanta-­‐un	
   capitells	
   decorats	
   amb	
   una	
   gran	
   varietat	
   de	
   motius,	
   des	
   dels	
  
vegetals	
  fins	
  a	
  representacions	
  d’animals	
  fantàstics.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Jordi	
  Domènech	
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Església	
  de	
  Sant	
  Miquel	
  
Al	
   sud,	
   el	
   claustre	
   permet	
   accedir	
   a	
   l’església	
   de	
   Sant	
   Miquel,	
   decorada	
   amb	
   la	
  
projecció	
  de	
   les	
   seves	
  pintures	
   romàniques.	
  És	
   l'edifici	
  més	
  antic	
  de	
   la	
   ciutat,	
   de	
  
començament	
   del	
   segle	
   XI,	
   i	
   l’única	
   resta	
   del	
   conjunt	
   d’esglésies	
   episcopals	
  
construïdes	
  per	
  sant	
  Ermengol.	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
   	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Patalín	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Patalín	
  

	
  
Museu	
  Diocesà	
  
En	
   el	
   mateix	
   recinte	
   de	
   la	
   catedral	
   es	
   troba	
   el	
   Museu	
   Diocesà,	
   un	
   dels	
   espais	
  
museístics	
  més	
   importants	
   pel	
   que	
   fa	
   a	
   l’art	
   religiós	
   de	
   l’època	
  medieval.	
   A	
  més	
  
d’exemples	
   de	
   pintura	
  mural	
   romànica,	
   entre	
   les	
   peces	
  més	
   destacades	
   hi	
   ha	
   el	
  
manuscrit	
  del	
  Beatus	
  de	
  Lièbana,	
  el	
   retaule	
  gòtic	
  d’Abella	
  de	
   la	
  Conca	
   i	
   l’urna	
  de	
  
plata	
  de	
  Sant	
  Ermengol,	
  obra	
  cabdal	
  de	
  l’orfebreria	
  barroca	
  catalana.	
  
	
  

	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  festacatalunya	
  

	
  
Horaris	
  
De	
  l’1	
  de	
  novembre	
  al	
  15	
  de	
  març:	
  
-­‐	
  	
   de	
  10h	
  a	
  13.30h	
  
Del	
  16	
  de	
  març	
  al	
  31	
  de	
  maig:	
  
-­‐	
  	
   de	
  10h	
  a	
  13.30h	
  i	
  de	
  16h	
  a	
  18h	
  
De	
  l’1	
  de	
  juny	
  al	
  15	
  de	
  setembre:	
  
-­‐	
  	
   de	
  10h	
  a	
  13.30h	
  i	
  de	
  16h	
  a	
  19h	
  
Del	
  16	
  de	
  setembre	
  al	
  31	
  d'octubre:	
  
-­‐	
  	
   del	
  10h	
  a	
  13.30h	
  i	
  de	
  16h	
  a	
  18h	
  
Diumenges	
  i	
  festius:	
  de	
  10h	
  a	
  13.30	
  h	
  
Tancat	
  tot	
  el	
  dia:	
  1	
  i	
  6	
  de	
  gener,	
  dilluns	
  de	
  Pasqua,	
  darrer	
  dilluns	
  d'agost,	
  i	
  25	
  i	
  26	
  
de	
  desembre.	
  
	
  
Preus	
  
General:	
  3€	
  	
  
Grups	
  (de	
  10	
  o	
  més	
  persones):	
  2,5€	
  	
  
Grups	
  de	
  Col·legis:	
  1€	
  	
  
Gratuïta:	
  menors	
  de	
  14	
  anys	
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L’entrada	
   inclou:	
  catedral,	
  claustre,	
  església	
  de	
  St.	
  Miquel,	
  Museu	
  Diocesà	
   i	
  servei	
  
d'audioguia	
  amb	
  idiomes.	
  
	
  
Visites	
  guiades	
  
Hi	
  ha	
  servei	
  gratuït	
  d'audioguia	
  disponible	
  previ	
  dipòsit	
  d'un	
  document	
  d'identitat.	
  
Servei	
  disponible	
  al	
  Museu.	
  Guia	
  escrita.	
  
	
  
Contacte	
  
Museu	
  Diocesà	
  d’Urgell	
  
Plaça	
  del	
  Deganat,	
  s/n	
  
Tel.	
  973	
  35	
  32	
  42	
  
Mail:	
  museudiocesa@bisbaturgell.org	
  
	
  
Serveis	
  
	
  

	
  	
   	
  	
   	
  	
   	
  
	
  

Activitat:	
  	
  Cultural	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Què	
  visitar	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
CENTRE	
  HISTÒRIC	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
A	
  més	
  a	
  més	
  del	
  meravellós	
  conjunt	
  catedralici,	
  la	
  Seu	
  d’Urgell	
  amaga	
  altres	
  tresors	
  
que	
  val	
  la	
  pena	
  descobrir	
  tot	
  caminant	
  pel	
  seu	
  centre	
  històric.	
  
	
  	
  
El	
   seu	
  passat	
  medieval	
   es	
   veu	
  de	
   seguida	
   i	
   es	
   constata	
   tot	
   agafant	
   el	
   carrer	
   dels	
  
Canonges,	
   un	
   dels	
   més	
   antics	
   i	
   autèntic	
   vertebrador	
   de	
   la	
   zona	
   vella	
   medieval.	
  
També	
   es	
   bonic	
   el	
   carrer	
  Major,	
   en	
   el	
   qual	
   hi	
   ha	
   cases	
   senyorials	
   i	
   equipaments	
  
curiosos	
  com	
  la	
  Bladeria,	
  on	
  es	
  mesuraven	
  els	
  grans.	
  
	
  
Entre	
  els	
  nombrosos	
  edificis,	
  hi	
  ha	
  l’Ajuntament,	
  construït	
  durant	
  la	
  segona	
  meitat	
  
del	
   segle	
   XV,	
   amb	
   una	
   capella	
   barroca	
   de	
   Sant	
   Francesc	
   del	
   S.XVIII;	
   el	
   Palau	
  
Episcopal,	
   residència	
   oficial	
   del	
   bisbe	
   d'Urgell	
   i	
   copríncep	
   d'Andorra,	
   construït	
  
durant	
   els	
   segles	
   XIX	
   i	
   XX;	
   l’església	
   de	
   la	
   Immaculada	
   (S.XVII);	
   el	
   seminari	
   o	
   el	
  
Convent	
   de	
   la	
   Punxa,	
   entre	
   molts	
   d’altres.	
   També	
   són	
   destacables	
   les	
   cases	
  
senyorials,	
   com	
   Ca	
   l’Armenter,	
   amb	
   una	
   magnífica	
   casa	
   gòtica,	
   o	
   Cal	
   Roger,	
   del	
  
segle	
  XIV	
  i	
  que	
  molt	
  possiblement	
  va	
  servir	
  d’hostal	
  pels	
  peregrins.	
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  Vilarrubla	
  

	
  
	
  
Visites	
  guiades	
  
L'Espai	
  Ermengol,	
  ofereix	
  una	
  proposta	
  d’itinerari	
  pel	
  centre	
  històric	
  per	
  fer	
  a	
  peu	
  i	
  
pel	
   propi	
   compte.	
   El	
   recorregut	
   es	
   pot	
   consultar	
   a	
   la	
   seu	
   de	
   l’entitat	
   o	
   a	
   la	
   seva	
  
pàgina	
  web	
  (www.espaiermengol.cat).	
  

Activitat:	
  	
  Cultural	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Festes	
  i	
  fires	
  
	
  
FIRA	
  DE	
  SANT	
  ERMENGOL	
  I	
  FIRA	
  DE	
  FORMATGES	
  ARTESANS	
  DEL	
  PIRINEU	
  
	
  
En	
  el	
  marc	
  d’una	
  de	
  les	
  fires	
  més	
  antigues	
  de	
  Catalunya,	
  la	
  Fira	
  de	
  Sant	
  Ermengol,	
  
la	
   Seu	
   d’Urgell	
   acull	
   any	
   rere	
   any	
   la	
   Fira	
   de	
   Formatges	
   Artesans	
   del	
   Pirineu,	
  
esdeveniment	
   que	
   s’ha	
   convertit	
   en	
   punt	
   de	
   trobada	
   i	
   de	
   referència	
   pels	
  
productors	
  de	
  formatge	
  artesà	
  i	
  pels	
  apassionats	
  d’aquest	
  producte.	
  
	
  
A	
   la	
   trobada	
   hi	
   participen	
   productors	
   catalans,	
   aragonesos,	
   bascos,	
   navarresos	
   i	
  
francesos.	
   A	
  més	
   a	
  més,	
   sempre	
   hi	
   ha	
   un	
   formatge	
   convidat	
   amb	
   la	
   intenció	
   de	
  
difondre	
  i	
  promocionar	
  aquesta	
  menja	
  i	
  la	
  seva	
  producció	
  més	
  artesanal.	
  
	
  
Durant	
  la	
  fira	
  es	
  on	
  poden	
  comprar	
  productes	
  d'elaboració	
  pròpia,	
  es	
  fan	
  cursos	
  de	
  
tast,	
   s’organitzen	
   jornades	
   tècniques	
   i	
   es	
   fa	
   un	
   sopar	
   guiat	
   de	
   formatges	
   amb	
   el	
  
lliurament	
  del	
  guardó	
  “Amic	
  del	
  formatge”	
  i	
  plats	
  de	
  primer	
  nivell.	
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  Fira	
  de	
  Sant	
  Ermengol	
  

	
  
Dates	
  
Tercer	
  cap	
  de	
  setmana	
  d’octubre.	
  
	
  
Més	
  informació	
  
Turisme	
  de	
  la	
  Seu	
  
C/	
  Major,	
  8	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel:	
  973	
  351	
  511	
  
Mail:	
  info@turismeseu.com	
  
Web:	
  www.turismeseu.com	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
  /	
  Gastronòmic	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Festes	
  i	
  fires	
  
	
  
MERCAT	
  MEDIEVAL	
  DELS	
  CANONGES	
  
	
  
Durant	
  un	
  cap	
  de	
  setmana	
  la	
  Seu	
  reviu	
  l’ambient	
  medieval	
  amb	
  un	
  programa	
  festiu	
  
ple	
  d’espectacles	
  i	
  activitats.	
  S’hi	
  fan	
  cercaviles	
  i	
  danses,	
  lluites	
  d’espases,	
  tornejos	
  
amb	
  cavalls,	
  tallers,	
  representacions	
  teatrals...	
  
	
  
Dins	
  el	
  mercat	
  en	
  sí,	
  es	
  poden	
  comprar	
  tota	
  mena	
  d'objectes	
  i	
  productes	
  artesans,	
  a	
  
més	
   de	
   veure	
   com	
   es	
   treballen	
   els	
   vells	
   oficis,	
   mentre	
   els	
   carrers	
   s’omplen	
   de	
  
malabaristes,	
  espectacles	
  circenses	
  i	
  trapezistes.	
  
	
  
A	
  nivell	
  culinari,	
  els	
  restaurants	
  del	
  municipi	
  ofereixen	
  una	
  degustació	
  de	
  receptes	
  
medievals.	
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festacatalunya	
  

	
  
Dates	
  
Segon	
  cap	
  de	
  setmana	
  de	
  juny	
  (7	
  i	
  8	
  de	
  juny	
  de	
  2014).	
  
	
  
Més	
  informació	
  
Ajuntament	
  de	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
  	
  
Plaça	
  dels	
  Oms,	
  s/n	
  	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
  
Tel.	
  973	
  350	
  010	
  
Mail:	
  webcontacte@aj-­‐laseu.net	
  
Web:	
  www.laseu.org	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
  /	
  Gastronòmic	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Festes	
  i	
  fires	
  
	
  
ALTRES	
  FESTES	
  I	
  FIRES	
  
	
  
Festa	
  Major	
  
Cita	
   obligada	
  pels	
   urgellencs	
   on	
   tothom	
   surt	
   al	
   carrer	
   a	
   gaudir	
   de	
   la	
   festa.	
   Balls,	
  
fires,	
  sopars	
  veïnals...	
  Durant	
  aquells	
  dies	
  un	
  dels	
  actes	
  més	
  concorreguts	
  és	
  el	
  ball	
  
cerdà	
   de	
   la	
   plaça	
   Patalín,	
   dansa	
   que	
   ha	
   esdevingut	
   ball	
   oficial	
   de	
   la	
   ciutat	
   i	
   la	
  
tradició	
  més	
  arrelada	
  a	
  la	
  Seu	
  d'Urgell.	
  
Dates:	
  dies	
  propers	
  a	
  l’últim	
  diumenge	
  d’agost.	
  
Més	
  informació:	
  www.fmlaseu.cat	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
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Mercat	
  setmanal	
  
El	
   nucli	
   històric	
  manté	
   el	
   tradicional	
  mercat	
   setmanal	
   amb	
   productes	
   del	
   camp,	
  
portats	
  directament	
  pels	
  pagesos	
   fins	
  a	
   la	
  plaça	
  Patalín.	
  A	
  més,	
  altres	
  parades	
  de	
  
tot	
   tipus	
   es	
   exposen	
   els	
   seus	
   productes	
   pels	
   carrer	
   Canonges,	
  Major	
   i	
   plaça	
   dels	
  
Oms.	
  
Dates:	
  dimarts	
  i	
  dissabte	
  
Més	
  informació:	
  www.turismeseu.com	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
  /	
  Gastronòmic	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Festivals	
  
	
  
FESTIVAL	
  DE	
  MÚSICA	
  ANTIGA	
  DELS	
  PIRINEUS	
  
	
  
El	
  Festival	
  de	
  Música	
  Antiga	
  dels	
  Pirineus	
   té	
   lloc	
  durant	
   l’estiu	
  en	
  vint	
  municipis	
  
pirinencs	
  de	
  Catalunya	
  i	
  Andorra,	
  com	
  Espot,	
  La	
  Pobla	
  de	
  Segur	
  o	
  Tremp,	
  per	
  citar-­‐
ne	
  alguns.	
  L’objectiu	
  del	
  festival	
  és	
  fer	
  convergir	
  la	
  música	
  antiga,	
  el	
  patrimoni	
  del	
  
romànic	
  i	
  l'entorn	
  natural.	
  
	
  
El	
   primer	
   concert	
   del	
   Festival	
   té	
   lloc	
   al	
   claustre	
   de	
   la	
   catedral	
   de	
   Santa	
   Maria	
  
d'Urgell	
   i	
   continua	
   amb	
   un	
   total	
   de	
   quaranta	
   concerts	
   més.	
   L’organització	
   ha	
  
incorporat	
   a	
   la	
   programació	
   activitats	
   com	
  el	
   Curs	
  del	
   Festival	
   de	
  Música	
  Antiga	
  
dels	
  Pirineus,	
  concerts	
  familiars	
  o	
  paquets	
  turístics	
  per	
  apropar	
  la	
  gent	
  a	
  aquesta	
  
meravellosa	
  regió	
  i	
  a	
  la	
  música	
  antiga.	
  
	
  

	
  
	
  	
  Femap	
  

	
  
Dates	
  
Durant	
  els	
  mesos	
  de	
  juliol	
  i	
  agost.	
  
	
  
Lloc	
  
Diferents	
  espais	
  i	
  localitats	
  del	
  Pirineu.	
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Venda	
  d'entrades	
  
Venda	
  física:	
  a	
  les	
  Oficines	
  de	
  Turisme	
  de	
  les	
  diferents	
  localitats	
  i	
  el	
  dia	
  del	
  concert	
  
a	
  la	
  taquilla	
  40	
  minuts	
  abans	
  del	
  concert.	
  
Venda	
  online:	
  www.femap.cat	
  
	
  
Més	
  informació	
  
www.femap.cat	
  

Activitat:	
  	
  Cultural	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Festivals	
  
	
  
REPRESENTACIONS	
  DEL	
  RETAULE	
  DE	
  SANT	
  ERMENGOL	
  
	
  
Més	
  d’un	
  centenar	
  de	
  veïns	
  prenen	
  part	
  en	
  aquesta	
  representació	
  teatral	
  que	
  té	
  els	
  
seus	
   orígens	
   en	
   l’època	
   medieval.	
   Es	
   tracta	
   d’una	
   obra	
   en	
   vers	
   dividida	
   en	
   nou	
  
quadres,	
  on	
  es	
  recorda	
  la	
  figura	
  del	
  patró	
  de	
  la	
  Seu	
  d’Urgell,	
  Sant	
  Ermengol.	
  	
  
	
  
L’espectacle	
   té	
   lloc	
  el	
   claustre	
  de	
   la	
  Catedral,	
  un	
  espai	
   sens	
  dubte	
  màgic,	
   i	
   inclou	
  
peces	
  de	
  cant	
  gregorià	
  i	
  melodies	
  barroques.	
  
	
  

	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Retaule	
  Sant	
  Ermengol	
  

	
  
Dates	
  
Del	
  3	
  a	
  l’11	
  d’agost.	
  
	
  
Lloc	
  
Claustre	
  de	
  la	
  Catedral	
  de	
  Santa	
  Maria.	
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Venda	
  d'entrades	
  
Les	
  entrades	
  es	
  poden	
  adquirir	
  de	
  manera	
  anticipada	
  a	
  l’Oficina	
  de	
  Turisme	
  de	
  la	
  
Seu,	
  a	
  Turisme	
  del	
  Consell	
  Comarcal,	
  a	
  les	
  oficines	
  de	
  turisme	
  d’Andorra	
  i	
  al	
  Museu	
  
Diocesà	
  
També	
  es	
  poden	
  comprar	
  a	
  la	
  taquilla	
  mitja	
  hora	
  abans	
  de	
  l’inici	
  de	
  l’espectacle.	
  
 
Més	
  informació	
  
www.retaulesantermengol.wordpress.com	
  
	
  

Activitat:	
  	
  Cultural	
  /	
  1714	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  	
  	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Turisme	
  actiu	
  
	
  
PARC	
  OLÍMPIC	
  DEL	
  SEGRE	
  
	
  
El	
  Parc	
  del	
  Segre	
  es	
  va	
  construir	
  el	
  1992	
  amb	
  motiu	
  de	
  les	
  competicions	
  d’aigües	
  
braves	
  dels	
  Jocs	
  Olímpics	
  de	
  Barcelona.	
  Actualment,	
  a	
  més	
  de	
  celebrar-­‐s’hi	
  diverses	
  
competicions,	
   és	
   un	
   espai	
   on	
   tothom	
   qui	
   vulgui	
   pot	
   anar	
   a	
   practicar	
   esport	
   i	
   a	
  
gaudir	
  de	
  la	
  natura	
  en	
  un	
  veritable	
  centre	
  de	
  turisme	
  i	
  d’oci.	
  
	
  
Les	
   instal·lacions,	
   	
   situades	
   vora	
   el	
   riu	
   Segre,	
   disposen	
   d’un	
   canal	
   d’aigües	
  
tranquil·les	
   de	
   800	
  metres	
   de	
   llargada	
   i	
   d’un	
   altre	
   d’aigües	
   braves	
   on	
   es	
   poden	
  
practicar	
   el	
   ràfting,	
   el	
   piragüisme	
   o	
   l’hidrotrineu,	
   entre	
   d’altres	
   esports	
   d’aigua.	
  
Però	
  també	
  es	
  poden	
  practicar	
  altres	
  esports	
  com	
  bicicleta	
  tot	
  terreny,	
  senderisme	
  
o	
  nòrdic	
  walking,	
  entre	
  d'altres.	
  
	
  
El	
   Parc	
   del	
   Segre	
   disposa	
   d’un	
   sistema	
   de	
   remuntadors	
   mecànics	
   i	
   d’una	
  
minicentral	
  elèctrica	
  que	
  regula	
  el	
  cabal	
  d'aigua	
  i	
  assegura	
  l'activitat	
  del	
  centre	
  tot	
  
l'any.	
  
	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
   	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Parc	
  Olímpic	
  del	
  Segre	
   	
   	
   	
   	
   Gustavo86	
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Més	
  informació	
  
Parc	
  del	
  Segre,	
  s/n	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
  
Tel.	
  973	
  360	
  092	
  
Mail:	
  parcolimpic@parcolimpic.cat	
  
Web:	
  www.parcolimpic.cat	
  
	
  

Activitat:	
  	
  Actiu-­‐Natura	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
ALS	
  VOLTANTS	
  DE	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Després	
  de	
  la	
  visita	
  a	
  La	
  Seu	
  d’Urgell,	
  es	
  pot	
  allargar	
  l’estada	
  visitant	
  els	
  voltants	
  de	
  
la	
  localitat	
  i	
  descobrint	
  alguns	
  dels	
  espais	
  més	
  singulars	
  que	
  l’envolten.	
  
	
  
A	
  on	
  anar	
  
	
  
PUIGCERDÀ	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
Puigcerdà	
   està	
   situada	
   en	
   un	
   espai	
   privilegiat,	
   amb	
   un	
   situació	
   estratègia	
   que	
   al	
  
llarg	
  de	
  la	
  historia	
  li	
  ha	
  permès	
  controlar	
  els	
  passos	
  més	
  importants	
  del	
  Pirineu.	
  
	
  
El	
  seus	
  carrers	
  amaguen	
  racons	
  amb	
  història	
  com	
  el	
  carrer	
  del	
  Raval	
  de	
  les	
  Monges	
  
i	
  de	
  les	
  Beates,	
  on	
  hi	
  ha	
  el	
  safareig	
  utilitzat	
  per	
  les	
  religioses	
  de	
  l’antic	
  convent	
  de	
  
Santa	
  Clara,	
   amb	
   la	
   font	
   i	
   les	
   voltes	
   del	
   desaparegut	
   edifici.	
  Molt	
   a	
   prop	
  hi	
   ha	
   la	
  
plaça	
   de	
   l’Ajuntament,	
   amb	
   una	
   vista	
   panoràmica	
   sobre	
   la	
   Cerdanya	
   que	
   va	
  
meravellar	
  fins	
  i	
  tot	
  a	
  escriptors	
  com	
  Joan	
  Maragall	
  i	
  Josep	
  Pla.	
  
	
  
L’antic	
  convent	
  de	
  Sant	
  Domènec	
  o	
  la	
  plaça	
  de	
  Santa	
  Maria,	
  on	
  hi	
  ha	
  el	
  campanar	
  
del	
   segle	
   XVIII	
   que	
   formà	
   part	
   de	
   l’antiga	
   església	
   del	
   mateix	
   nom,	
   són	
   altres	
  
indrets	
  que	
  val	
  la	
  pena	
  visitar.	
  
	
  
Del	
   seu	
   entorn	
   natural	
   incomparable	
   és	
   molt	
   recomanable	
   visitar	
   l’estany,	
  
construït	
  al	
  segle	
  XIV,	
  i	
  el	
  parc	
  Schierbeck.	
  
	
  
Fets	
   1714:	
   com	
   a	
   punt	
   estratègic	
   fronterer,	
   Puigcerdà	
   sempre	
   va	
   ser	
   un	
   punt	
  
calent	
  durant	
  la	
  Guerra	
  de	
  Successió.	
  El	
  29	
  d’abril	
  de	
  1707	
  va	
  patir	
  un	
  setge	
  francès	
  
que	
   va	
   ser	
   aturat,	
   però	
   el	
   13	
   de	
   setembre	
   següent	
   va	
   acabar	
   caient	
   davant	
   les	
  
tropes	
  franceses.	
  Després	
  d’allò,	
  els	
  borbònics	
  van	
  instal·lar	
  una	
  fortificació	
  que	
  va	
  
ser	
  enderrocada	
  eper	
  ells	
  mateixos	
  l’any	
  1714,	
  un	
  cop	
  acabada	
  la	
  guerra.	
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  Centre	
  d’Acollida	
  Turística	
  

Com	
  arribar	
  
Distància	
  des	
  de	
  La	
  Seu	
  d’Urgell:	
  48,4	
  km	
  (46	
  munits)	
  
Mapa:	
  (link	
  a	
  mapa	
  google)	
  
Coordenades	
  GPS:	
  X:	
  1.9277307008034499,	
  Y:	
  42.431346785343798	
  
	
  
Punt	
  d’informació	
  
Oficina	
  Municipal	
  de	
  Turisme	
  
C/	
  Querol,	
  1	
  
17520	
  Puigcerdà	
  
Tel.	
  972	
  880	
  542	
  
Mail:	
  info@puigcerda.cat	
  
	
  
Més	
  informació	
  
www.puigcerda.cat	
  
	
  

Activitat:	
  	
  Cultural	
  /	
  1714	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  
*	
  

*	
  Mig	
  dia	
  
	
  
	
  
ALS	
  VOLTANTS	
  DE	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
A	
  on	
  anar	
  
	
  
PERAMOLA	
   	
   	
  
	
  
Peramola	
   és	
   un	
   petit	
   poblet	
   situat	
   a	
   la	
   part	
   sud	
   de	
   la	
   comarca	
   de	
   l'Alt	
   Urgell,	
  
envoltat	
   pels	
   contraforts	
   de	
   la	
   serra	
   de	
   Sant	
  Marc	
   i	
   la	
   immensa	
   serra	
   d'Aubenç,	
  
amb	
  l'emblemàtica	
  muntanya	
  de	
  Sant	
  Honorat	
  al	
  mig	
  del	
  terme.	
  
	
  
Al	
   segle	
   XI,	
   Peramola	
   pertanyia	
   al	
   cavaller	
   Arnau	
   Mir	
   de	
   Tost,	
   fins	
   que	
   més	
  
endavant	
   el	
   castell	
   de	
   la	
   vila	
   va	
   ser	
   centre	
   de	
   la	
   baronia	
   de	
   Peramola.	
   Té	
   un	
  
interessant	
  centre	
  històric	
  amb	
  cases	
  i	
  carrers	
  del	
  segle	
  XVII	
  i	
  XVIII.	
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Fets	
   1714:	
   al	
   gener	
   de	
   1714,	
   durant	
   la	
   Guerra	
   de	
   Successió	
   i	
   en	
   l’onada	
   de	
  
repressió	
   desfermada	
   pel	
   duc	
   de	
   Pòpoli,	
   la	
   vila	
   va	
   ser	
   cremada	
   per	
   les	
   tropes	
  
borbònies.	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Ajuntament	
  de	
  Peramola	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Kippelboy	
  

	
  
Com	
  arribar	
  
Distància	
  des	
  de	
  La	
  Seu	
  d’Urgell:	
  42,4	
  km	
  (39	
  minuts)	
  
Mapa:	
  (link	
  a	
  mapa	
  google)	
  
Coordenades	
  GPS:	
  X:	
  1.267;	
  Y:	
  42.05	
  
	
  
Punt	
  d’informació	
  
Ajuntament	
  de	
  Peramola	
  
C/	
  Frederic	
  Ribó,	
  8	
  
Tel.	
  973	
  470	
  263	
  
Mail:	
  ajuntament@peramola.cat	
  
	
  
Més	
  informació	
  
www.peramola.ddl.net	
  

Activitat:	
  	
  1714	
  /	
  Cultural	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
ALS	
  VOLTANTS	
  DE	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
	
  
A	
  on	
  anar	
  
	
  
OLIANA	
   	
   	
   	
  
	
  
Voltada	
   d’una	
   natura	
   plena	
   de	
   rius	
   i	
   fonts,	
   on	
   el	
   Segre	
   hi	
   ha	
   creat	
   congostos	
  
profunds,	
  	
  hi	
  ha	
  Oliana,	
  un	
  poble	
  amb	
  vestigis	
  medievals,	
  entre	
  els	
  quals	
  destaca	
  el	
  
seu	
   antic	
   castell	
   amb	
   l’ermita	
   de	
   Sant	
   Andreu,	
   capella	
   romànica-­‐llombarda	
   del	
  
segle	
  XII.	
  
	
  
	
  
	
  
	
  



	
   	
  
	
  
	
  

	
  
313	
  

Dins	
  la	
  vila	
  hi	
  ha	
  l’església	
  parroquial	
  de	
  Sant	
  Andreu,	
  construïda	
  entre	
  els	
  segles	
  
XVII	
   i	
   XVIII,	
   tot	
   i	
   que	
   s’aprofità	
   part	
   d’una	
   església	
  medieval	
   romànica	
   que	
   ja	
   hi	
  
havia.	
   El	
   seu	
   campanar	
   és	
   un	
   dels	
   elements	
   arquitectònics	
   més	
   significatius	
  
d’Oliana.	
   També	
   destaca	
   el	
   Convent	
   dels	
   escolapis,	
   d’època	
   barroca,	
   amb	
   una	
  
imatge	
   gòtica	
   a	
   l’interior	
   dedicada	
   a	
   la	
   Mare	
   de	
   Déu	
   dels	
   Àngels,	
   patrona	
   de	
   la	
  
localitat.	
  
	
  
Als	
  afores	
  del	
  poble,	
  vora	
  el	
  riu	
  de	
  la	
  Flor,	
  es	
  pot	
  visitar	
  l'antic	
  Pou	
  del	
  Gel.	
  Es	
  tracta	
  
d'una	
  singular	
  construcció,	
  totalment	
  soterrada,	
  on	
  s'emmagatzemava	
  el	
  glaç	
  que,	
  
per	
  congelació	
  natural,	
  s'obtenia	
  en	
  basses	
  situades	
  a	
  l'exterior.	
  	
  
	
  
Fets	
   1714:	
   és	
   la	
   vila	
   natal	
   de	
   Ramon	
   de	
   Vilana-­‐Perlas,	
   home	
   de	
   confiança	
   i	
  
secretari	
  d’Estat	
   i	
  del	
  Despatx	
  Universal	
  del	
   rei	
  Carles	
  d’Àustria.	
  L'agost	
  de	
  1710	
  
fou	
  nomenat	
  marquès	
  de	
  Rialp.	
  
	
  

	
  
pere	
  prlpz	
  

	
  
	
  
Com	
  arribar	
  
Distància	
  des	
  de	
  La	
  Seu	
  d’Urgell:	
  40,8	
  km	
  (37	
  minuts)	
  
Mapa:	
  (link	
  a	
  mapa	
  google)	
  
Coordenades	
  GPS:	
  X:	
  1.3128249056707899,	
  Y:	
  42.063694010709199	
  
	
  
Punt	
  d’informació	
  
Ajuntament	
  d’Oliana	
  
Plaça	
  de	
  la	
  Reguereta,	
  s/n	
  
25790	
  Oliana	
  
Tel.	
  973	
  470	
  035	
  
Mail:	
  ajuntament@oliana.cat	
  
	
  
Més	
  informació	
  
www.oliana.cat	
  
	
  

Activitat:	
  	
  1714	
  /	
  Cultural	
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ALS	
  VOLTANTS	
  DE	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
A	
  on	
  anar	
  
	
  
ARISTOT	
   	
   	
   	
  
	
  
Aristot,	
  població	
  del	
  terme	
  municipal	
  del	
  Pont	
  de	
  Bar,	
  és	
  un	
  poble	
  situat	
  al	
  cim	
  d'un	
  
turó	
  que	
  domina	
  la	
  vall	
  del	
  riu	
  Segre.	
  
	
  
El	
  poble	
  va	
  tenir	
  un	
  castell	
  del	
  qual	
  encara	
  se’n	
  conserven	
  les	
  ruïnes	
  i	
  des	
  d’on	
  hi	
  
ha	
   unes	
   estupendes	
   vistes.	
   Aquest,	
   d’època	
   medieval,	
   després	
   de	
   passar	
   per	
  
diverses	
  mans,	
  va	
  acabar	
  venent-­‐se	
  el	
  1301	
  al	
  rei	
  Jaume	
  de	
  Mallorca.	
  
	
  
Fets	
  1714:	
  el	
  20	
  d’octubre	
  de	
  1708	
  els	
  miquelets	
  i	
  fusellers	
  catalans	
  van	
  vèncer	
  les	
  
tropes	
   borbòniques	
   que	
   es	
   disposaven	
   el	
   castell	
   d’Aristot.	
   El	
   28	
   de	
   setembre	
   de	
  
1713,	
   però,	
   a	
   les	
   acaballes	
   de	
   la	
   Guerra	
   de	
   Successió,	
   el	
   General	
   Moragues,	
  
Governador	
  de	
  la	
  Fortalesa	
  de	
  Castellciutat,	
  va	
  signar	
  la	
  capitulació	
  i	
  el	
  lliurament	
  
de	
  la	
  fortalesa	
  a	
  les	
  tropes	
  borbòniques.	
  	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Isidreb	
  

	
  
Com	
  arribar	
  
Distància	
  des	
  de	
  La	
  Seu	
  d’Urgell:	
  39,3	
  km	
  (41	
  minuts)	
  
Mapa:	
  (link	
  a	
  mapa	
  google)	
  
Coordenades	
  GPS:	
  X:	
  1.6230301,	
  Y:	
  42.38015041	
  
	
  
Més	
  informació	
  
www.pontbar.ddl.net	
  
	
  

Activitat:	
  	
  1714	
  /	
  Cultural	
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ALS	
  VOLTANTS	
  DE	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  
	
  
Què	
  fer	
  

Turisme	
  actiu	
  
	
  
PARCS	
  NATURALS	
  
	
  
La	
  Seu	
  d’Urgell	
  està	
  ubicada	
  entre	
  parcs	
  naturals,	
  fent	
  de	
  la	
  seva	
  situació	
  un	
  punt	
  
de	
  partida	
  ideal	
  per	
  gaudir	
  la	
  muntanya.	
  
	
  
PARC	
  NATURAL	
  DEL	
  CADÍ-­‐MOIXERÓ	
  
	
  
La	
  barrera	
  muntanyosa	
  que	
  formen	
  les	
  dues	
  grans	
  serralades	
  del	
  Cadí	
  i	
  el	
  Moixeró,	
  
és	
   el	
   punt	
   d’unió	
   entre	
   el	
   Prepirineu	
   i	
   el	
   Pirineu	
   i	
   la	
   zona	
   on	
   és	
   troba	
   el	
   Parc	
  
Natural	
   del	
   Cadí-­‐Moixeró.	
   És	
   un	
   espai	
   protegit	
   que	
   acull,	
   a	
   més	
   d’una	
   gran	
  
biodiversitat,	
  llocs	
  d’una	
  bellesa	
  paisatgística	
  realment	
  únics.	
  
Comprèn	
   més	
   de	
   40.000	
   hectàrees	
   i	
   la	
   seva	
   altitud	
   oscil·la	
   entre	
   els	
   800	
   i	
   els	
  
2.648m	
  del	
  seu	
  cim	
  més	
  alt,	
  el	
  Vulturó.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Cristina	
  Escoda	
  

	
  
PARC	
  NATURAL	
  DE	
  L’ALT	
  PIRINEU	
  
	
  
El	
  Parc	
  Natural	
  de	
   l'Alt	
  Pirineu,	
   a	
   cavall	
  de	
   les	
   comarques	
  del	
  Pallars	
  Sobirà	
   i	
  de	
  
l’Alt	
  Urgell,	
  és	
  el	
  més	
  extens	
  de	
  Catalunya.	
  Està	
   format	
  per	
  altes	
  muntanyes	
   i	
  per	
  
paisatges	
  amb	
  l’empremta	
  de	
  segles	
  de	
  vida	
  humana.	
  És	
  per	
  això	
  que	
  hi	
  ha	
  hagut	
  
un	
  clar	
  interès	
  de	
  mantenir	
  no	
  només	
  l’extraordinari	
  patrimoni	
  natural,	
  sinó	
  també	
  
el	
  seu	
  valor	
  històric.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  yuribcn	
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PARC	
  NACIONAL	
  D’AIGÜES	
  TORTES	
  I	
  ESTANY	
  DE	
  SANT	
  MAURICI	
  
	
  
És	
  l’únic	
  parc	
  de	
  Catalunya	
  que	
  té	
  la	
  categoria	
  de	
  Parc	
  Nacional.	
  El	
  seu	
  paisatge	
  és	
  
d’alta	
   muntanya,	
   amb	
   un	
   impressionant	
   relleu	
   i	
   una	
   gran	
   riquesa	
   de	
   fauna	
   i	
  
vegetació.	
  Té	
  gairebé	
  dos-­‐cents	
  estanys	
  i	
  innumerables	
  rierols	
  que,	
  juntament	
  amb	
  
els	
   grans	
   desnivells	
   del	
   sòl,	
   fan	
   que	
   hi	
   hagi	
   múltiple	
   i	
   variats	
   ecosistemes	
   i	
  
paisatges.	
  
Està	
   situat	
   a	
   la	
   part	
   més	
   nord-­‐occidental	
   de	
   Catalunya,	
   entre	
   les	
   comarques	
   de	
  
l’Alta	
  Ribagorça,	
  el	
  Pallars	
  Sobirà,	
  el	
  Pallars	
  Jussà	
  i	
  la	
  Val	
  d’Aran,	
  i	
  és	
  una	
  magnífica	
  
síntesi	
  de	
  la	
  gran	
  serralada	
  pirinenca	
  en	
  la	
  zona	
  central.	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  Josep	
  Renalias	
  

	
  
Més	
  informació	
  
www.parcsdecatalunya.net	
  
	
  

Activitat:	
  	
  Actiu-­‐Natura	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
GASTRONOMIA	
  
	
  
Receptes	
  1714	
  
	
  
Al	
  segle	
  XVIII,	
   l’alimentació	
  a	
  Catalunya	
  es	
  centrava	
  bàsicament	
  en	
  el	
  pa,	
  el	
  vi	
   i	
   la	
  
carn.	
   No	
   obstant	
   això,	
   en	
   aquella	
   època	
   és	
   quan	
   comença	
   a	
   forjar-­‐se	
   la	
   cuina	
  
tradicional	
   catalana	
   moderna,	
   gràcies	
   a	
   la	
   introducció	
   de	
   nous	
   productes	
  
provinents	
  d’Amèrica,	
  com	
  les	
  patates,	
  el	
  tomàquet	
  o	
  els	
  pebrots.	
  
	
  
L’elaboració	
  dels	
  plats	
  es	
  torna	
  més	
  complexa	
  i	
  la	
  cuina	
  s’enriqueix	
  amb	
  gustos	
  fins	
  
aleshores	
  desconeguts.	
   Era	
   comú	
   jugar	
   amb	
  els	
   contrastos	
   i	
   sovint	
   es	
   feien	
  dues	
  
versions	
  del	
  mateix	
  plat	
  segons	
  es	
  volgués	
  dolç	
  o	
  salat.	
  
	
  
Per	
  exemplificar	
  aquest	
  llegat,	
  s’han	
  escollit	
  diferents	
  receptes	
  de	
  l’època	
  extretes	
  
dels	
  llibres	
  de	
  cuina	
  més	
  usats	
  al	
  segle	
  XVIII	
  i	
  s’han	
  versionat	
  de	
  nou,	
  adaptant-­‐les	
  
als	
  gustos	
  actuals.	
  
	
  
Cada	
  espai	
  de	
  la	
  Ruta	
  té	
  vinculats	
  dos	
  plats	
  que,	
  tot	
  i	
  no	
  ser	
  típics	
  o	
  exclusius	
  de	
  la	
  
localitat,	
  estan	
  fets	
  amb	
  productes	
  de	
  la	
  regió.	
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PLAT	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  “Castellciutat”	
  1	
  
	
  
	
  

RECEPTA	
  ANTIGA	
  
Panadons	
  de	
   Espinachs	
   ab	
  un	
   tall	
   de	
   sorra	
  dintra	
  del	
   Panadó.	
  La	
  Cartoixa	
  de	
  
Montalegre	
  
	
  
	
  
	
  

RECEPTA	
  ACTUALITZADA	
  
Panadó	
  o	
  Panada	
  
	
  
Massa	
  de	
  panadó:	
  600	
  grams	
  de	
   farina,	
  350	
  grams	
  d’aigua	
  mineral,	
   15	
  grams	
  de	
  
llevat	
  de	
  forn,	
  pols	
  de	
  sal.	
  
Barrejar,	
  deixar	
  fermentar	
  i	
  fer-­‐ne	
  boles.	
  
	
  
Farciment:	
  2	
  kg	
  d’espinacs,	
  150	
  grams	
  de	
  panses,	
  150	
  grams	
  de	
  pinyons	
  nacionals,	
  
300	
  grams	
  de	
  sorra	
  de	
  tonyina,	
  150	
  grams	
  de	
  poma,	
  100	
  grams	
  de	
  codonyat.	
  
En	
  una	
  paella,	
   fer	
   suar	
   els	
   espinacs	
   i	
   saltejar	
   la	
   poma.	
  Barrejar-­‐ho	
   amb	
   les	
   resta	
  
d’ingredients	
  i	
  	
  deixar-­‐ho	
  coure	
  uns	
  minuts.	
  
	
  
Estirar	
   la	
  massa,	
   farcir-­‐la	
   i	
   tancar-­‐la	
  en	
  forma	
  de	
  crestes.	
  Posar-­‐ho	
  al	
   forn	
  durant	
  
15	
  minuts	
  a	
  180º.	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
PLAT	
  LA	
  SEU	
  D’URGELL	
  “Castellciutat”	
  2	
  
	
  
	
  

RECEPTA	
  ANTIGA	
  
Relleno	
  de	
  cebas	
  
	
  
Se	
   trinxarà	
   la	
   carn	
   y	
   se	
   posará	
   en	
   un	
   plat	
   ab	
   especias,	
   pa	
   rallát,	
   sal,	
   pinyons	
   y	
  
formatge,	
   y	
  ab	
  ous	
   crusos	
  á	
  proporció	
  de	
   la	
   carn	
   se	
   formará	
  una	
  massa	
  ó	
  pasta,	
  á	
  
saber,	
  tres	
  ous	
  per	
  cada	
  tersa	
  de	
  carn	
  y	
  ab	
  lo	
  caldo	
  dels	
  ossos	
  que	
  se	
  han	
  tret	
  se	
  courà	
  
esta	
  pasta	
  antes	
  de	
  fer	
  lo	
  relleno,	
  desde	
  luego	
  las	
  cebas	
  ja	
  previnhudas	
  sels	
  tallaràn	
  
los	
   cascos	
   de	
   sobre	
   guardantlos	
   per	
   tapar	
   despres	
   lo	
   rellenat,	
   buidantlas	
   tot	
   lo	
  
possible	
  y	
  omplint	
  las	
  cavitats	
  resultants	
  ab	
  la	
  pasta	
  referida,	
  [57]	
  que	
  se	
  taparàn	
  ab	
  
los	
  cascos	
  de	
  las	
  mateixas	
  cebas	
  assegurats	
  ab	
  estelletas	
  ó	
  tronquets;	
  preparadas	
  de	
  
aquesta	
  manera	
  se	
  colocarán	
  en	
  una	
  cassola	
  per	
  bullir	
  ab	
  lo	
  caldo	
  dels	
  ossos,	
  y	
  en	
  ser	
  
cuytas	
   se	
   posarán	
   ab	
   una	
   salsa	
   de	
   avellanas	
   torradas,	
   ous	
   un	
   poch	
   de	
   such	
   de	
  
llimona,	
  y	
  se	
  servirà.	
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RECEPTA	
  ACTUALITZADA	
  
Cebes	
  farcides	
  
	
  
Ingredients:	
  4	
  cebes	
  grosses,	
  300	
  g	
  de	
  carn	
  de	
  porc	
  picada,	
  8	
  prunes,	
  un	
  grapat	
  de	
  
panses,	
  un	
  grapat	
  de	
  pinyons,	
  1	
  poma,	
  un	
  raig	
  de	
  vi	
  ranci,	
  oli	
  i	
  sal.	
  
	
  
Elaboració:	
  Fer	
  coure	
  les	
  cebes	
  al	
  forn,	
  embolicades	
  amb	
  paper	
  d’alumini	
  fins	
  que	
  
siguin	
   toves.	
   Sofregir	
   la	
   carn	
   en	
   una	
   cassola	
   amb	
   oli,	
   remenant	
   perquè	
   no	
   facin	
  
boles.	
  Afegir-­‐hi	
  les	
  prunes,	
  els	
  pinyons,	
  les	
  panses	
  i	
  la	
  poma	
  trossejada.	
  	
  
Remullar	
  amb	
  el	
  vi	
  ranci	
  i	
  deixar-­‐ho	
  reduir.	
  Coure	
  la	
  mescla	
  fins	
  que	
  la	
  carn	
  sigui	
  
tova.	
  Buidar	
  les	
  cebes,	
  farcir-­‐les	
  amb	
  la	
  carn	
  i	
  posar-­‐les	
  al	
  forn.	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
GASTRONOMIA	
  
	
  
A	
  on	
  menjar	
  
	
  
Les	
  receptes	
  elaborades	
  de	
  nou	
  sobre	
   les	
  genuïnes	
  de	
   l’època	
  del	
  1700	
  es	
  poden	
  
tastar	
  en	
  aquells	
  restaurants	
  identificats	
  amb	
  la	
  marca	
  “plat	
  1714”.	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
Aquest	
  distintiu	
  es	
  pot	
  trobar	
  a	
  l’entrada	
  dels	
  locals	
  i/o	
  a	
  les	
  cartes	
  de	
  cada	
  un	
  dels	
  
establiments	
  adherits.	
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GASTRONOMIA	
  
	
  
Productes	
  típics	
  de	
  la	
  contrada	
  
	
  
ALT	
  URGELL	
  
	
  
	
  
Herbes	
  aromàtiques	
  de	
  l’Alt	
  Urgell	
  
	
  
	
  H.	
  Zell	
  

La	
  recol·lecció	
  d’herbes	
  remeieres	
  a	
   l’Alt	
  Urgell	
  
es	
  remunta	
   la	
  segona	
  meitat	
  del	
  S.XIX,	
  quan	
   les	
  
dones	
   trementinaires	
   es	
   dedicaven	
   a	
   recórrer	
  	
  
els	
  pobles	
  de	
   la	
   comarca	
  amb	
   les	
   seves	
  plantes	
  
medicinals.	
   Aquest	
   ofici	
   es	
   va	
   extingir	
   a	
   finals	
  
del	
   segle	
   XX,	
   tot	
   i	
   que	
   encara	
   es	
   manté	
   viu	
   a	
  
través	
  de	
  negocis	
  familiars.	
  

	
  
Característiques	
  
Entre	
   moltes	
   altres,	
   algunes	
   de	
   les	
   més	
   comunes	
   són	
   l'arrel	
   d'argençana,	
   la	
  
sajolida,	
  la	
  camamilla,	
  el	
  te	
  de	
  roca,	
  l’espígol,	
  l’orenga,	
  la	
  valeriana,	
  el	
  comí,	
  l’orella	
  
d'ós,	
  la	
  menta	
  de	
  gat,	
  la	
  xicoia	
  o	
  la	
  til·la.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
  
	
  
	
  
	
  
Formatge	
  DOP	
  de	
  l’Alt	
  Urgell	
  i	
  la	
  Cerdanya	
  
	
  
	
  Gastroteca	
  

Fins	
   a	
   principis	
   del	
   S.XX,	
   l'Alt	
   Urgell	
   i	
   la	
  
Cerdanya	
   eren	
   comarques	
   agrícoles	
   dedicades	
  
al	
  conreu	
  de	
  vinya	
  i	
  cereals.	
  Quan	
  la	
  fil·loxera	
  va	
  
devastar	
  la	
  vinya,	
  es	
  va	
  trobar	
  l’alternativa	
  en	
  el	
  
comerç	
   boví.	
   L’augment	
   de	
   producció	
   de	
   carn,	
  
però,	
   va	
   generar	
   un	
   excedent	
   de	
   llet	
   que	
   es	
  
provocar	
  l’elaboració	
  industrial	
  de	
  mantega	
  i	
  de	
  
formatges.	
   Actualment	
   són	
   Denominació	
  
d’Origen	
  Protegida	
  (DOP).	
  

Característiques	
  
És	
  un	
  formatge	
  tendre	
  i	
  cremós,	
  amb	
  una	
  pasta	
  de	
  color	
  crema,	
  de	
  textura	
  tendra	
  i	
  
d'aroma	
   dolç	
   i	
   penetrant.	
   El	
   seu	
   gust	
   és	
   suau,	
   afruitat	
   a	
   l'inici,	
   agradable	
   i	
  molt	
  
característic.	
   En	
   la	
   seva	
   elaboració	
   s'utilitzen	
   llet	
   de	
   vaca	
   frisona	
   pasteuritzada	
  
recollida	
  diàriament,	
  quall	
  animal,	
  ferments	
  làctics	
  i	
  clorur	
  de	
  sodi.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
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Mantega	
  DOP	
  de	
  l’Alt	
  Urgell	
  i	
  la	
  Cerdanya	
  
	
  
	
  Gastroteca	
  

Tot	
  i	
  que	
  no	
  hi	
  ha	
  informació	
  sobre	
  la	
  producció	
  
de	
  mantega	
   anterior	
   al	
   segle	
   XIX,	
   se	
   sap	
   que	
   a	
  
les	
   cases	
   dels	
   Pirineus	
   se’n	
   feia	
   per	
   a	
   consum	
  
propi.	
   La	
   seva	
   comercialització	
   es	
   va	
   iniciar	
  
l’any	
  1915	
  quan	
  es	
  va	
  formar	
  la	
  Cooperativa	
  del	
  
Cadí.	
  El	
  clima	
  de	
  la	
  regió,	
  l’ús	
  de	
  la	
  llet	
  de	
  vaques	
  
de	
   raça	
   frisona	
   i	
   el	
   temps	
   de	
   maduració	
   de	
   la	
  
nata	
  donen	
  com	
  a	
  resultat	
  una	
  mantega	
  cremosa	
  
i	
  de	
  qualitat.	
  

Característiques	
  
És	
   una	
   mantega	
   d’olor	
   i	
   sabor	
   intens,	
   molt	
   untosa	
   i	
   fàcil	
   de	
   fondre.	
   Té	
   una	
  
consistència	
  sòlida	
  i	
  homogènia,	
   i	
  al	
  no	
  dur	
  colorants,	
  el	
  seu	
  aspecte	
  varia	
  segons	
  
l’estació	
  de	
  l’any:	
  	
  de	
  color	
  groc	
  brillant	
  a	
  l’estiu	
  i	
  de	
  to	
  més	
  pàl·lid	
  a	
  l’hivern.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
  
	
  
	
  
Bringuera	
  
	
  
	
  Gastroteca	
  

Aquest	
   embotit	
   tradicional	
   de	
   l’Alt	
   Urgell	
   i	
  
Andorra,	
   es	
   consumia	
   sobretot	
   a	
   l’hivern.	
  Anys	
  
enrere,	
   se	
   solia	
   deixar	
   assecar	
   i	
   no	
   es	
  
començava	
   a	
   menjar	
   fins	
   a	
   l'estiu,	
   el	
   moment	
  
àlgid	
   de	
   les	
   tasques	
   agrícoles,	
   per	
   esmorzar	
   i	
  
berenar.	
  També	
  se	
  la	
  reservava,	
  ben	
  curada,	
  per	
  
Nadal.	
  A	
  l'Alt	
  Urgell	
  encara	
  s'elabora	
  en	
  algunes	
  
cases,	
   però	
   aquesta	
   és	
   una	
   activitat	
   cada	
   cop	
  
menys	
  freqüent.	
  

Característiques	
  
És	
  un	
  embotit	
  cuit	
  i	
  fet	
  amb	
  sang,	
  de	
  textura	
  tendra	
  i	
  greixosa,	
  amb	
  un	
  sabor	
  fort	
  i	
  
intens.	
   Actualment	
   s'acostuma	
   a	
   consumir	
   tendre,	
   amb	
   pa	
   amb	
   tomàquet	
   o	
   en	
  
entremesos.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
  
	
  
	
  
Bull	
  de	
  cap	
  
	
  
	
  Departament	
  d’Agricultura,	
  Ramaderia	
  i	
  Pesca	
  

L’Alt	
  Urgell	
  conserva	
  encara	
  una	
  gran	
  diversitat	
  
de	
  tipus	
  de	
  bulls,	
  un	
  dels	
  quals	
  és	
  el	
  bull	
  de	
  cap.	
  
S’elaborava	
   durant	
   la	
   matança	
   del	
   porc	
   per	
  
aprofitar	
   les	
   carns	
   del	
   cap	
   i	
   eren	
   un	
   dels	
   més	
  
gustosos	
   i	
  més	
  apreciats.	
  Testimoni	
  d’això	
  és	
  el	
  
fet	
  que	
  es	
  reservessin	
  pels	
  dies	
   festius	
   i	
  per	
   les	
  
celebracions.	
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Característiques	
  
Es	
   tracta	
   d’un	
   embotit	
   tendre,	
   amb	
  moltes	
   textures	
   i	
   coloracions.	
   S'elabora	
   amb	
  
morro,	
   orella,	
   llengua	
   i	
   careta	
   de	
   porc	
   salades	
   i	
   escaldades	
   juntament	
   amb	
   les	
  
cotnes	
   i	
  una	
  mica	
  de	
  carn	
  magra.	
  És	
  millor	
  una	
  mica	
  sec	
  perquè	
   la	
  carn	
  del	
  cap	
   i	
  
sobretot	
  la	
  llengua	
  guanyen	
  si	
  estan	
  un	
  pèl	
  curades.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
  
	
  
	
  
Bull	
  de	
  donja	
  
	
  
	
  Departament	
  d'Agricultura,	
  Alimentació	
  i	
  Acció	
  Rural	
  

Com	
  la	
  bringuera,	
  el	
  bull	
  de	
  donja	
  és	
  un	
  embotit	
  
tradicional	
  de	
   l’Alt	
  Urgell	
   i	
  d’Andorra.	
  Tot	
   i	
  que	
  
és	
  un	
  producte	
  que	
  es	
  feia	
  dins	
  l’àmbit	
  domèstic	
  
durant	
   la	
   matança	
   del	
   porc,	
   actualment	
   es	
   pot	
  
trobar	
   en	
   alguns	
   comerços	
   i	
   restaurants.	
   La	
  
recuperació	
  d’aquest	
  bull	
  ha	
  estat	
  gràcies	
  a	
  què	
  
a	
  pagès	
  s’havia	
  mantingut	
  la	
  tradició	
  i	
  s’ha	
  pogut	
  
conèixer	
  la	
  tècnica	
  de	
  la	
  seva	
  elaboració.	
  

	
  
Característiques	
  
La	
  seva	
  textura	
  és	
  granelluda	
  i	
  greixosa.	
  Segons	
  la	
  recepta	
  tradicional,	
  es	
  feia	
  amb	
  
cansalada	
   i	
   cotnes,	
   però	
   actualment	
   hi	
   ha	
   qui	
   hi	
   posa	
   cap	
   de	
   llom	
   i	
   panxeta.	
  
S’acostuma	
   a	
   menjar	
   calent,	
   fregit	
   o	
   a	
   la	
   graella,	
   com	
   a	
   acompanyament	
   de	
  
verdures	
  i	
  trinxats.	
  Una	
  altra	
  opció	
  és	
  menjar-­‐lo	
  fred	
  com	
  un	
  embotit.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
  
	
  
	
  
	
  
Bull	
  de	
  ronyó	
  
	
  
	
  Departament	
  d'Agricultura,	
  Alimentació	
  i	
  Acció	
  Rural	
  

El	
   bull	
   de	
   ronyó	
   és	
   un	
   dels	
   més	
   tradicionals	
  
d’aquesta	
   regió.	
   Igual	
   que	
   altres	
   bulls,	
   era	
   un	
  
embotit	
  que	
  es	
  feia	
  per	
  la	
  matança	
  del	
  porc	
  i	
  mai	
  
no	
   s’havia	
   comercialitzat.	
   Ara,	
   alguns	
  
elaboradors	
  artesans	
   l’han	
  recuperat	
   i	
   la	
  venen	
  
en	
  els	
  mercats	
  o	
  en	
  els	
  seus	
  propis	
  establiments.	
  
	
  

	
  
Característiques	
  
El	
  bull	
  de	
  ronyó	
  es	
  fa	
  amb	
  cansalada	
  i	
  carn	
  magra,	
  i	
  es	
  condimenta	
  amb	
  sal	
  i	
  pebre.	
  
Es	
   cou	
   a	
   la	
   caldera	
   i	
   es	
   deixa	
   assecar	
   uns	
   dies.	
   Aquest	
   embotit	
   es	
   pren	
   com	
   un	
  
entremès,	
  en	
  fustes	
  d’embotits	
  i	
  en	
  amanides.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
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Formatge	
  de	
  tupí	
  
	
  
	
  Gastroteca	
  

És	
  un	
  dels	
   formatges	
  més	
  representatius	
  de	
   les	
  
comarques	
   dels	
   Pirineus	
   i	
   un	
   clar	
   exemple	
   de	
  
com	
  era	
  l’alimentació	
  i	
  la	
  vida	
  a	
  l’alta	
  muntanya.	
  
El	
  tupí	
  es	
  feia	
  amb	
  les	
  restes	
  de	
  formatges	
  secs	
  o	
  
a	
   punt	
   de	
   fer-­‐se	
   malbé	
   amb	
   la	
   intenció	
  
d’aprofitar-­‐los	
  de	
  nou.	
  Quan	
  va	
  desaparèixer	
   la	
  
transhumància,	
   la	
   seva	
   elaboració	
   es	
   va	
   anar	
  
perdent,	
   fins	
   que	
   el	
   1980	
   els	
   productors	
  
artesans	
  la	
  van	
  recuperar.	
  

Característiques	
  
Té	
   un	
   aspecte	
   cremós	
   i	
   una	
   olor	
   poc	
   intensa.	
   Es	
   fa	
   amb	
   llet	
   de	
   cabra,	
   de	
   vaca	
   o	
  
d’ovella	
   i	
   es	
   fermenta	
   amb	
   alcohol	
   i	
   oli	
   d’oliva.	
   Actualment	
   ja	
   no	
   s’elabora	
   amb	
  
formatges	
  vells	
  i	
  es	
  fan	
  versions	
  creatives	
  amb	
  cervesa	
  i	
  vins	
  dolços.	
  
Temporada	
  
Tot	
  l’any.	
  
	
  
GASTRONOMIA	
  
	
  
Enoturisme	
  i	
  rutes	
  gastronòmiques	
  
	
  
FET	
  A	
  MÀ	
   	
   	
  
	
  
“Fet	
  a	
  mà”	
  és	
  una	
  guia	
  pràctica	
  amb	
  diferents	
  rutes	
  gastronòmiques	
  per	
  la	
  comarca	
  
de	
  l’Alt	
  Urgell,	
  atorgant	
  la	
  prioritat	
  al	
  producte	
  artesà	
  i	
  a	
  la	
  seva	
  l’elaboració.	
  
	
  
Formatges,	
   embotits,	
   herbes	
   aromàtiques,	
   conserves,	
   bolets,	
   melmelades...	
   Tots	
  
ells	
   típics	
   de	
   la	
   zona	
   que	
   es	
   poden	
   tastar	
   en	
   els	
   mateixos	
   obradors	
   o	
   en	
   els	
  
restaurants	
   recomanats	
   que	
   formen	
   part	
   de	
   la	
   Campanya	
   Gastronòmica	
   “Els	
  
Fogons	
  de	
  l’Alt	
  Urgell”.	
  
	
  
A	
   més	
   a	
   més,	
   la	
   guia	
   proposa	
   altres	
   activitats	
   com	
   visitar	
   els	
   diferents	
   museus	
  
inclosos	
  a	
  la	
  ruta	
  dels	
  antics	
  oficis,	
  descobrir	
  les	
  nombroses	
  esglésies	
  romàniques	
  
de	
  la	
  comarca,	
  fer	
  una	
  escapada	
  al	
  Parc	
  Natural	
  del	
  Cadí-­‐Moixeró,	
  etc.	
  
	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Turisme	
  de	
  La	
  Seu	
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Desplegable	
  
http://www.alturgell.cat/sites/default/files/turisme_gastronomia_rutes_artesans_
cat_ang7.pdf	
  
	
  
Més	
  informació	
  
www.turismeseu.com	
  
	
  

Activitat:	
  	
  Gastronòmic	
  /	
  Cultural	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  
	
  
	
  
	
  
GASTRONOMIA	
  
	
  
Fires	
  i	
  festes	
  gastronòmiques	
  
	
  
FIRA	
  DE	
  SANT	
  ERMENGOL	
  I	
  FIRA	
  DE	
  FORMATGES	
  ARTESANS	
  DEL	
  PIRINEU	
  
	
  
En	
  el	
  marc	
  d’una	
  de	
  les	
  fires	
  més	
  antigues	
  de	
  Catalunya,	
  la	
  Fira	
  de	
  Sant	
  Ermengol,	
  
la	
   Seu	
   d’Urgell	
   acull	
   any	
   rere	
   any	
   la	
   Fira	
   de	
   Formatges	
   Artesans	
   del	
   Pirineu,	
  
esdeveniment	
   que	
   s’ha	
   convertit	
   en	
   punt	
   de	
   trobada	
   i	
   de	
   referència	
   pels	
  
productors	
  de	
  formatge	
  artesà	
  i	
  pels	
  apassionats	
  d’aquest	
  producte.	
  
	
  
A	
   la	
   trobada	
   hi	
   participen	
   productors	
   catalans,	
   aragonesos,	
   bascos,	
   navarresos	
   i	
  
francesos.	
   A	
  més	
   a	
  més,	
   sempre	
   hi	
   ha	
   un	
   formatge	
   convidat	
   amb	
   la	
   intenció	
   de	
  
difondre	
  i	
  promocionar	
  aquesta	
  menja	
  i	
  la	
  seva	
  producció	
  més	
  artesanal.	
  
	
  
Durant	
  la	
  fira	
  es	
  on	
  poden	
  comprar	
  productes	
  d'elaboració	
  pròpia,	
  es	
  fan	
  cursos	
  de	
  
tast,	
   s’organitzen	
   jornades	
   tècniques	
   i	
   es	
   fa	
   un	
   sopar	
   guiat	
   de	
   formatges	
   amb	
   el	
  
lliurament	
  del	
  guardó	
  “Amic	
  del	
  formatge”	
  i	
  plats	
  de	
  primer	
  nivell.	
  
	
  
	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Fira	
  de	
  Sant	
  Ermengol	
  

	
  
Dates	
  
Tercer	
  cap	
  de	
  setmana	
  d’octubre.	
  
	
  
Més	
  informació	
  
Turisme	
  de	
  la	
  Seu	
  
C/	
  Major,	
  8	
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25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel:	
  973	
  351	
  511	
  
Mail:	
  info@turismeseu.com	
  
Web:	
  www.turismeseu.com 
	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
  /	
  Gastronòmic	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
GASTRONOMIA	
  
	
  
Fires	
  i	
  festes	
  gastronòmiques	
  
	
  
MERCAT	
  MEDIEVAL	
  DELS	
  CANONGES	
  
	
  
Durant	
  un	
  cap	
  de	
  setmana	
  la	
  Seu	
  reviu	
  l’ambient	
  medieval	
  amb	
  un	
  programa	
  festiu	
  
ple	
  d’espectacles	
  i	
  activitats.	
  S’hi	
  fan	
  cercaviles	
  i	
  danses,	
  lluites	
  d’espases,	
  tornejos	
  
amb	
  cavalls,	
  tallers,	
  representacions	
  teatrals...	
  
	
  
Dins	
  el	
  mercat	
  en	
  sí,	
  es	
  poden	
  comprar	
  tota	
  mena	
  d'objectes	
  i	
  productes	
  artesans,	
  a	
  
més	
   de	
   veure	
   com	
   es	
   treballen	
   els	
   vells	
   oficis,	
   mentre	
   els	
   carrers	
   s’omplen	
   de	
  
malabaristes,	
  espectacles	
  circenses	
  i	
  trapezistes.	
  
	
  
A	
  nivell	
  culinari,	
  els	
  restaurants	
  del	
  municipi	
  ofereixen	
  una	
  degustació	
  de	
  receptes	
  
medievals.	
  
	
  

	
  
festacatalunya	
  

	
  
Dates	
  
Segon	
  cap	
  de	
  setmana	
  de	
  juny	
  (7	
  i	
  8	
  de	
  juny	
  de	
  2014).	
  
	
  
Més	
  informació	
  
Ajuntament	
  de	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
  	
  
Plaça	
  dels	
  Oms,	
  s/n	
  	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d'Urgell	
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Tel.	
  973	
  350	
  010	
  
Mail:	
  webcontacte@aj-­‐laseu.net	
  
Web:	
  www.laseu.org	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
  /	
  Gastronòmic	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
GASTRONOMIA	
  
	
  
Altres	
  fires	
  i	
  festes	
  gastronòmiques	
  
	
  
	
  
Mercat	
  setmanal	
  
El	
   nucli	
   històric	
  manté	
   el	
   tradicional	
  mercat	
   setmanal	
   amb	
   productes	
   del	
   camp,	
  
portats	
  directament	
  pels	
  pagesos	
   fins	
  a	
   la	
  plaça	
  Patalín.	
  A	
  més,	
  altres	
  parades	
  de	
  
tot	
   tipus	
   es	
   exposen	
   els	
   seus	
   productes	
   pels	
   carrer	
   Canonges,	
  Major	
   i	
   plaça	
   dels	
  
Oms.	
  
Dates:	
  dimarts	
  i	
  dissabte	
  
Més	
  informació:	
  www.turismeseu.com	
  

Activitat:	
  	
  Actes	
  festius	
  /	
  Gastronòmic	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
  
	
  
	
  
	
  
ALLOTJAMENT	
  
	
  
Hotels	
  
	
  
EL	
  CASTELL	
  DE	
  CIUTAT	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  ****	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Ctra.	
  N-­‐260,	
  km	
  229	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  (Castellciutat)	
  
Tel.	
  973	
  350	
  000	
  
Fax:	
  973	
  351	
  574	
  
Mail:	
  elcastell@relaischateaux.com	
  
Web:	
  www.hotelelcastell.com	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
ANDRIA	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  ***	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Pg.	
  Joan	
  Brudieu,	
  24	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  350	
  300	
  
Fax:	
  973	
  351	
  425	
  
Mail:	
  info@hotelandria.com	
  
Web:	
  www.hotelandria.com	
  

	
  
Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
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LA	
  SEU	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  ***	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Ctra.	
  N-­‐260,	
  km	
  230	
  

25710	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  (Castellciutat)	
  
Tel.	
  973	
  352	
  400	
  
Fax:	
  973	
  353	
  410	
  
Mail:	
  hotel@hotellaseu.com	
  
Web:	
  www.hotellaseu.com	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
PARADOR	
  NACIONAL	
  SEU	
  D'URGELL	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  ***	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Sant	
  Domènec,	
  6	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  352	
  000	
  
Fax:	
  973	
  352	
  309	
  
Mail:	
  seo@parador.es	
  
Web:	
  www.parador.es	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
NICE	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  **	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Av.	
  Pau	
  Claris,	
  6	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  352	
  100	
  
Fax:	
  973	
  351	
  221	
  
Mail:	
  nice@hotelnice.net	
  
Web:	
  www.hotelnice.net	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
AVENIDA	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Av.	
  Pau	
  Claris,	
  24	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  350	
  104	
  
Fax:	
  973	
  353	
  545	
  
Mail:	
  reserves@avenhotel.com	
  
Web:	
  www.avenhotel.com	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
LA	
  GLORIETA	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
*	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Camí	
  de	
  la	
  Seu	
  ,	
  s/n	
  

25710	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  (Castellciutat)	
  
Tel.	
  973	
  351	
  045	
  
Fax:	
  973	
  354	
  261	
  
Mail:	
  info@hotellaglorieta.com	
  

	
   	
   	
   Web:	
  www.hotellaglorieta-­‐pirineus.com	
  
Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
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DUC	
  D'URGELL	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  P	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Josep	
  de	
  Zulueta,	
  43	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  352	
  195	
  
Fax:	
  973	
  352	
  195	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
ELS	
  CANONGES	
  ALLOTJAMENT	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  P	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Canonges	
  ,	
  38-­‐40	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  352	
  178	
  
Mail:	
  megomezpal@gmail.com	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
JOVÉ	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  P	
  	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Canonges,	
  42	
  

25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  350	
  260	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
ALLOTJAMENT	
  
	
  
Turisme	
  rural	
  
	
  
LA	
  VALL	
  DEL	
  CADÍ	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  
Agroturisme	
  
Dades	
  de	
  contacte	
   Josep	
  Puigdemasa	
  Estany	
  

Ctra.	
  Cerc	
  -­‐	
  Torre	
  Masover,	
  13	
  
25700	
  La	
  Seu	
  d’Urgell	
  
Tel.	
  973	
  350	
  390	
  
Fax:	
  973	
  350	
  390	
  
Mail:	
  jpe@andorra.ad	
  
Web:	
  www.valldelcadi.com	
  

Localització	
   	
   Enllaç	
  mapa	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  


